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CLIMATIQUES
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MILLESIME
2025

»

Le millésime 2025 est marqué
par une saison contrastee, avec
un printemps doux et équilibre,
sans exces ni déficit, sutvi d’un
debut d’été et d’une periode
estivale plutdt secs, rappelant le
profil de 2022. Le debourrement
intervient avec une semaine
d’avance, précocité que l'on
retrouve egalement dans la
floraison. Celle-ci se déroule de
maniere rapide et homogene,
dans des conditions climatiques
particulierement favorables, sans
coulure ni millerandage.

La pluviométrie reste faible au de-
but de Iéte, installant progressive-
ment un deficit hydrique. Le mois
d’aout est dominé par un épisode
caniculaire, entrainant une accé-
lération des maturités, notamment
sur le sauvignon blanc.

En fin d’été, pres de 60 mm de
précipitations tombent entre fin
aout et début septembre. Ces
pluies, attendues, apportent un
reequilibrage hydrique et une
baisse des temperatures, permet-
tant une maturation plus réguliere
et homogene en fin de saison.
Malgre quelques épisodes plu-
vieux ponctuels en septembre, les
conditions sanitaires demeurent
trés bonnes.
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Dans ce contexte climatique, le
choix a eté fait de ne pas avan-
cer les dates de vendanges afin
d’atteindre une maturité opti-
male, en particulier phénolique.
Cette décision, assumée mais
engageante, a permis d’atteindre
un niveau de qualité particuliere-
ment élevé, avec des raisins récol-
tés a parfaite maturite, exprimant
pleinement le potentiel du fruit
et du millésime.
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LE PAVILLON
BLANC

CL - DU
HATEAy MARGAU)(

Assernbrage

100 % de Sauvignon blanc

Les vendanges du Pavillon Blanc 2025 se sont deroulees
tres tot entre le 18 et le 22 aolt, a maturité optimale des
raisins, afin de préserver 'acidité, la fraicheur ainsi que
la complexité aromatique. L'equilibre de ce millesime se
rapproche de celui de 2022.

Le nez est profond, dominé par des notes de noisette
fraiche, de péche blanche et de lilas. En bouche, le vin est
gras et ample, tout en restant porte par une belle fraicheur.
La salinité apporte du rebond et de la longueur a 'ensemble,
signant une expression harmonieuse et persistante.

Les volumes demeurent toutefois limités, avec des
rendements de seulement 16 hl/ha, parmi les plus faibles
de ces cinquante dernieres années. Seulement 45 %
de la recolte ont été retenus pour 'assemblage du
Pavillon Blanc 2025. Jamais, hélas, nous n’aurons fait
aussi peu de bouteilles.

3 €



LE PAVILLON
ROUGE

. DU
CHATEA

U MARGAU%

Assermbliage

70 % de Cabernet sauvignon
16 % de Merlot

10 % de Petit verdot

4 % de Cabernet franc

La volonté de poursuivre notre quéte d’excellence
se traduit par une sélection particulierement exigeante.
Ainsi, seuls 28 % de la recolte ont été retenus pour le
Pavillon Rouge 2025, tandis que 35 % ont été consacrés au
Margaux du Chateau Margaux, notre troisieme vin et a la
quatrieme selection.

Le Pavillon Rouge 2025 est un vin long et d’une belle
fraicheur, dont I'expression met un peu plus en avant la force
des tanins que le Grand Vin.

3 €



LE CHATEAU
MARGAUX

Les années en “5” réussissent de-
cidement a Bordeaux et 2025 s’inscrit
dans la lignee des grands millésimes que
furent 1985, 1995, 2005 et 2015. La quali-
te est remarquable, mais les rendements,
limites a 22 hl/ha, figurent parmi les plus
faibles des cent derniéres années, notam-
ment en raison de la secheresse estivale.
Les volumes produits atteignent a peine
plus de la mottie d’'une année normale.

Au debut des vendanges, les excel-
lentes conditions climatiques laissaient
esperer une proportion plus importante
de Grand Vin. Il n’en a rien éte: les lots
issus de nos meilleures parcelles se sont
révélés st magiques que d’autres vins
pourtant superbes n’ont pu étre retenus.
La proportion de Chateau Margaux s’¢ta-
blit ainsi a 37 %.

Asserrb/age

89 % de Cabernet sauvignon
6 % de Merlot

4 % de Cabernet franc

1 % de Petit verdot

Le millésime 2025 présente des si-
militudes avec 2022, avec des conditions
estivales proches, mais les pluies de fin
aout et de début septembre ont contri-
bue a faire évoluer le style du vin, ap-
portant davantage de fraicheur et d’equi-
libre. Notre choix de ne pas precipiter
les vendanges a permis de récolter des
raisins parfaitement murs et d’extraire
des tanins denses et soyeux.

Chateau Margaux 2025 se revele
trés parfumé et d’une grande complexi-
té aromatique. A la fois crémeux, velou-
te et dense, il se déploie avec beaucoup
de longueur. Son toucher de tanins et
sa texture, particulierement émouvants,
lui conferent toute son identité. Promis
a une longue garde, il offrira aussi beau-
coup de plaisir des sa jeunesse.
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CONTACTER

CH'Z\TEAU MARGAU*

WWW.CHATEAU-MARGAUX.COM
+33 (0) 557 88 83 83
CHATEAU MARGAUX,
33460 MARGAUX
THOMAS BURKE

RESPONSABLE DES RELATIONS COMMERCIALES

T.BURKE@CHATEAU-MARGAUX.COM

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.




